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PRODOTTO: Nettare al mirtillo rosso 
 
INGREDIENTI: mirtillo rosso (45%), acqua, zucchero di canna 
 
TIPO DI CONFEZIONE: bottiglia in vetro da 250 ml con capsula twist-off 
 
SCADENZA o TMC: 36 mesi in vaso chiuso. Dopo l'apertura il prodotto va conservato in frigorifero 
per un periodo massimo di 15 gg. 
 
DESCRIZIONE: il nettare viene ottenuto dalla macinazione a freddo del frutto intero con la sola 
aggiunta di acqua e zucchero di canna. Viene utilizzata la sola polpa che dopo un processo di 
omogeneizzazione diventa un succo corposo dalle caratteristiche organolettiche di altissimo livello. 
Questa bevanda del tutto naturale è priva di coloranti e aromi. 
 
TRATTAMENTO DI STABILIZZAZIONE: pastorizzazione 
 
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE: 

Residuo ottico 12,5°Brix 

pH 2,0 – 2,5 

aw 0,974 

  

 
 
 
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE per 100ml di prodotto 

Energia KJ 222/Kal 53 
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Grassi 0,05g 

di cui acidi grassi saturi 0,01g 

Carboidrati 13g 

di cui zuccheri 12,5g 

Fibre alimentari 0,1g 

Proteine  0,2g 

Sale 0,0025g 

 
ALLERGENI: il prodotto non contiene gli allergeni definiti dalla direttiva CE n°68 del 2007 
CODICE EAN: 8026985201067 

CONFEZIONI: scatola 12 pezzi 
QUANTITA: 180 scatole per bancale (10 strati da 18 scatole) 
BANCALE: EPAL a rendere 
CONDIZIONI DI TRASPORTO: temperatura ambiente 


